










En tant qu’organisateurice, il est essentiel de rassembler toutes les parties 
prenantes impliquées dans la restauration de l’événement.

→ Avec les restaurateurs : faire le point sur leurs besoins, établir la liste de 
courses et briefer les équipes sur les engagements anti-gaspi du festival (et le 
tri des biodéchets, si mis en place).

→ Avec les prestataires : discuter des pratiques anti-gaspillage existantes et 
les sensibiliser si besoin.

→ Avec le gestionnaire d’excédents : anticiper les dons alimentaires en cas 
de surplus.
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https://emapp.fr/


→

https://www.economie.gouv.fr/files/files/directions_services/daj/marches_publics/oeap/gem/nutrition/nutrition.pdf
https://www.economie.gouv.fr/files/files/directions_services/daj/marches_publics/oeap/gem/nutrition/nutrition.pdf
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https://www.youtube.com/watch?v=tuIr46M1ne0
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Séparer les différents flux :

a) ce qui a été acheté et non préparé

b) ce qui a été préparé et non servi 

c) ce qui a été jeté par les convives

d) ce qui peut être donné (aux bénévoles - produits secs, à des associations)

Peser les différents flux sur les différents espaces (artistes/bénévoles/publics)

Calculer le gaspillage par convive

En moyenne on estime le gaspillage en restauration collective à 130 g/convive.
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https://librairie.ademe.fr/industrie-et-production-durable/1758-pour-une-restauration-evenementielle-durable-9791029709647.html
https://librairie.ademe.fr/industrie-et-production-durable/1758-pour-une-restauration-evenementielle-durable-9791029709647.html
https://www.bureaudescongres-nantes.fr/fr/bureau-des-congres-ressources-lutte-contre-gaspillage-alimentaire
https://www.bureaudescongres-nantes.fr/fr/bureau-des-congres-ressources-lutte-contre-gaspillage-alimentaire
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